AD hotspot

Pan cascro,
e ese quicro

[r por pan a la esquina adquiere otro significado en
BOU, una panaderia situada en la Ciudad de México.
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AD hotspot

Ladmparas Origo de David Pompa Studio iluminan el espacio y contindan con la nocién de artesanalidad mexicana contemporanea.

as panaderias siempre han formado parte del

ecosistema de los comercios de barrio y de una

costumbre que las sittia incluso en el centro de muchos

refranes. En ese sentido, BOU —un restaurante
especializado en panaderia, café y postres—, ubicado en la
Ciudad de México, resigniﬁca la panaderl'a tradicional mediante
un estilo contempordneo que agrega a la merienda tipica altas
dosis de gran disefio y una experiencia gourmet que retoma
técnicas de panaderia europea artesanal y las reinterpreta para
generar un nuevo concepto francomexicano.

BOU se ubica en la calle Tonala de la colonia Roma, y fue
concebido por una triada joven cuyo proyecto arquitecténico
¢ interiorista complementa el concepto del espacio: una pana-
derfa y restaurante que fusionara gran disefio, artesanalidad y
procesos honestos. La propuesta apenas celebrod un afio, pero
desde que se posicionaba como the new kid on the block, ena-
mord a comensales que llegaron por la estela de olor a pan recién
horneado y se quedaron por la propuesta estética y los sabores.

Arquitectonicamente, el reto mds grande era hacer de una
esquina comun un punto de reunion para habitantes y visitan-
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tes de la zona. A partir de la abstraccion de la esencia de BOU
y su imspimcic’m7 surgié una idea calida y sofisticada a la par de
la gastronomia: “el concepto para el disefio de BOU nace de
la interaccion de las lineas sencillas y limpias de Daniel Buren
con la calidez y la riqueza en textura del ocre en la pintura
de Mird”, compartio Esquer, fundador de Bloge, estudio que
diseitd y construyo el edificio de forma esquematica, propuso
materialidad y disefio la barra, que es un punto focal de la pana-
derta. Por su parte, Mariana Rocha creo el concepto de diserio
inspirado en obras de arte, mientras que Estudio Sada concibid
el mobiliario fijo, la cocina, los talleres de pan y de reposteria,
asi como los despieces y la seleccion del mobiliario final.
“Enla parte arquitecténica el requisito fue generar un dialo-
go con el espacio existente; para el proyecto de interiores se busco
inspiracién en otras disciplinas, para asi traer aspectos sensoria-
les y abstractos al espacio, que en este caso fueron obras de arte:
Mird, Schiele y Daniel Buren. A partir de ese punto el proceso
se centrd en disenar recorridos, diagramas de funcionamiento
y planos muy detallados, pues el espacio era muy limitado, y
los procesos y equipos eran ambiciosos”, compartio Bloge. ®



